NAGOYA MARRIOTT ASSOCIA HOTEL

STANDARD MENU ITEM

KITCHEN BANQUET

KIND: viande SERVICE: e
[ NAME: PR DRIAE SV WA T DATE:  2021/6/7
SUB-NAME Braisée de joue de beeuf au vin rouge en chou de Savoie . PERSON: 10
CODE INGREDIENT PREPARATION QUANTITY Picture
Braisée de joue de beeuf au vin »{20g X2 — A 20 | lel=10ml
chou de Savoie 10|
L aubergine BEETH 1295, ES '
poivron rouge ERLTHEETS 1|ea
huile d'olive 100|g |
thym 2 |feuille
lard de poitrine fumé 2mm 10]#
| |betterave en dés 60|ea
pommes de terre dauphinoise l0jea |
sauce finition - 40|cl
. haricots verts 10[ea
ciboule jeune 0.2|bh
petites tomates 10lea |
petites feuilles 10|ea
sel ~ |un peu
poivre un peu ]
COMMEN ] ATTANTION
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NAGOYA MARRIOTT ASSOCIA HOTEL

STANDARD MENU ITEM

KITCHEN BANQUET

KIND: viande SERVICE: i
[ NAME: B DIRY A 73 | DATE:  2021/6/7
SUB-NAME Braisée de joue de beeuf au vin rouge - ) - PERSON: o
CODE INGREDIENT PREPARATION QUANTITY Picture
joue de beeuf 5 kg
vin rouge i 7 4|BT lel=10ml
oignon couper en dés(mirepoix) 500|(g
carotte couper en dés(mirepoix) 250|g
céleri couper en dés(mirepoix) 125|g
ail un demi 1|gousse
B  sel WE| |
poivre EH
fond de veau 4|L
- fond de volaille 1.25|L |
bouquet garni - 1llea
tomate concentrée 100lg |
tomate 3lea
[ |vin rouge 50/cl
sauce fond de veau 80|cl
finition| |cuisson 50|cl
vinaigre de vin rouge 3lcl
sel - | B BE
poivre B j BH
COMMENT ATTANTION
METHOD N
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NAGOYA MARRIOTT ASSOCIA HOTEL KITCHEN BANQUET

STANDARD MENU ITEM

KIND: légume SERVICE: B
[ NAME: E—YDF=2—7 | DATE:  2021/6/7
SUB-NAME betteraveendés - S PERSON: T
CODE INGREDIENT PREPARATION QUANTITY Picture
betterave 1|ea
vinaigre de vin rouge 10|l
vin rouge 40|cl 1lcl=10ml
|miel 3lel
I sel HEH
COMMENT ATTANTION
METHOD T
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NAGOYA MARRIOTT ASSOCIA HOTEL

STANDARD MENU ITEM

KITCHEN BANQUET

KIND: légume SERVICE: me
| NAME: 7572 K747 DATE:  2021/8/26
SUB-NAME Pommes de terre dauphinoise(Gratin de pommes & la dauphinoise) PERSON:

CODE INGREDIENT PREPARATION QUANTITY Picture
pommes de terre (A—2-1>) 2mmAT A A 1000|g
lait 150|g
cream 45% 250|g
sel un peu
poivre un peu
muscade rapée llg
ail 5|g
laurier 1|feuille
beurre un peu
COMMENT ATTANTION
METHOD
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